estaurant Scolaired" Ampurs

Du 20 au 24 février 2023

Du 27 février au 03 mars 2023

Du 06 au 10 mars 2023

Salade mimosa*
: Pavé de merlu Sce cunry*
Lundi Boulgour*
Emmental
Compote
Fruits de saison

Roseite cornichons
Sauté de dinde a la provencale*
Mqrdi i Printaniére de légumes*
Yaourt Gaec
Fruits de saison

Jeudi

Carottes rapées*
- Chipolatas bio*
Vendredi Lentilles au jus*

Yaourt nature
Liégeois vanille

Fruits de saison

Salade verte aux croitons*

Poisson meuniére*
Brocolis*
Rondelé
Patisserie®

Fruits de saison

Fevilleté au fromage
Jambon grill*
Haricots verls bio*
Yaourt nature
Salade de fruits*
Fruits de saison

Surimi Sce cocktail®
Cuisse de poulef bio*
Petits pois au jus*
Yaourt nature
Fruits de saison

Salade composée®

Steak haché de veau Sce pizzaiolo*

Pates™
Vache quit rit
Petits-suisses aux fruits
Fruits de saison

Concombres Sce au yaourt*

Blanguette de porc*
Riz pilaf*
Camembert
Compote
Fruits de saison

Pizza du jour*
CEufs gratinés*®
Epinards*
Yaourt aréome
Fruits de saison

Du 13 au 17 mars 2023

Salade de perles*

Emincé de povulet a la créme*

Courgettes™

Yaourt nature
Salade de fruits*
Fruits de saison

Salade de carottes cuites™
Boulettes de beeuf & la tomate*

Semoule*
Emmental
Fruits de saison

Repas de la St Patrick .

Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, (Eufs, Céleri, Moutarde, Graines de sésame,
Anhydride sulfureux et sulfites, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Lupin, Mollusques.
Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine
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L@ Reatyuration Cotlective

Du 20 au 24 mars 2023

Du 27 au 31 mars 2023

Du 03 au 07 avril 2023

Printemps
Lundi

Mardi

Jeudi

Jambon blanc beurre
Goulash de boeuf bio*
Carottes*
Gouda
Ananas*
Fruits de saison

Salade verte*
' Dos de colin Sce aneth*
Ebly*
Yaourt Gaec
Fruits de saison

Fevilleté au fromage
Blanquette de poisson*
Brocolis*
Samos
Salade de fruits*
Fruits de saison

Batavia et mais*
Poisson pané*
Ratatouille*
Yaourt Gaec
Fruits de saison

Carottes rapées*
Sauté de porc au curry*
Purée*

Yaourt nature
Créme dessert
Fruits de saison

Croque monsieur®
Salade verte
Mimolette
Mousse au chocolat au lait*
Fruits de saison

Salade verte®
CEufs gratinés*
Epinards™
Patisserie®
Fruits de saison

Betteraves rouges™®
Boeuf bio aux olives™®
Pates™
Yaourt nature
Fruits de saison

Vendredi

Salade de pommes de terre*
Roti de porc*®
Gratin de choux-fleurs*
Brie
Cocktail de fruits
Fruits de saison

Taboulé*

Filet de poulet au jus*
Haricots panachés*
Yoaurt nature
Flan nappé
Fruits de saison

Menu du jour

Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride
sulfureux et sulfites, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Lupin, Mollusques.

Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine
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