Restaurant Scolaired'Ampuis

Calitéo

stion Collective autrement

Du 27 novembre au 01 décembre 2023

Lundi

Rosette beurre
Sauté de poulet*
Mardi Brocolis*

Yaourt nature Gaec
Chausson aux pommes
Fruits de saison

Du 04 au 08 décembre 2023

Du 11 au 15 décembre 2023

Du 18 au 22 décembre 2023

CEufs mayonnaise*
Filet de colin aux petits Iégumes*
Jeudi Semoule*
Camembert
Fruits de saison

Caroftes rapées*
Filet de poisson pané*
Haricots vert persillade*
Rondelé
Gateau Maison*
Fruits de saison

Panier a 'emmental
Sauté de porc au curry*
Carottes bio *
Yaourt nature
Salade de fruits*
Fruits de saison

Surimi mayonnaise
Pilons de poulet*
Choux-fleurs bio*

Brie
Fruits de saison

Concombres vinaigrette*
Blanquette de poisson*
Boulgour pilaf*
Camembert
Liégeois
Fruits de saison

Salade composée*
Saucisses*
Vendredi Lentilles*
Yaourt nature
Compote

Soupe de légumes*
Paupiette de veau braisée*
Petits pois au jus*
Vache quirit /Yaourt nature
lle floftante*

Fruits de saison

Salade verte*
Rougail saucisses*
Riz*

Yaourt nature
Ananas au sirop
Fruits de saison

Croque-monsieur*
Salade verte*
Yaourt nature Gaec
Compote
Fruits de saison

Repas de Noel

Salade de carottes cuites*
Boulettes de boeuf & la tomate*
Pates*

Tomme grise
Fruits de saison

Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, GEufs, Céleri, Moutarde, Graines de sésame,
Anhydride sulfureux et sulfites, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Lupin, Mollusques.

Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine

www.caliteo.fr



http://www.caliteo.fr/

Restaurant Scolaire d'Ampuis

Calitéo

o

La Restauration Collective autrement ...

22 au 26 janvier 2024

Lundi

Mardi

Du 08 au 12 janvier 2024

Salade verte*
Hachis parmentier*
Brie
Entremets vanille*
Fruits de saison

Du 15 au 19 janvier 2024

Jeudi

Paté de campagne cornichons
Dos de colin au curry*
Courgettes sautées*
Yaourt nature Gaec
Fruits de saison

Bouillon vermicelles*
Nuggets de poisson
Brocolis*
Yaourt nature
Fruits de saison

Salade verte*

Filet de poulet a la créeme*
Pates*
Camembert
Flan nappé

Céleris rémoulade*
Parmentier de poisson*

Gouda
Créme dessert

Salade verte*
Pizza du jour*

Yaourt Gaec
Fruits de saison

Vendredi

Befteraves rouges*
Rissolette de veau*
Haricots verts*
Vache qui rit
Salade de fruits*
Fruits de saison

LA SAVOIE

Panier a 'emmental
Bourguignon*
Carottes persillées*

Samos
Fruits de saison

Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Céleri, Moutarde, Graines de sésame,

Anhydride sulfureux et sulfites, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Lupin, Mollusques.

Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine



Vendredi 19 janvier 2024
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